Jodes zom Schnabeleere op kélsche Aat
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Kdlschig — Mit de Fingern miuffele

 Himmel und Add jewickelt
Gebratene traditionelle Kdlsche Blodwoosch met Kartoffelstampf,
kandiertem Ollich un Apfeln en Bérrekteig jewickelt

* Tafelspitz mit Striijer un Konfettie
Leckeres gekochtes Stéck vum Rind, jerollt, jespief3t, opjelaht un met
scharfen Maireidich serveert

* Riefkoochen met irgend wat
Irgend wat es, wat de wells! Wellst de Lachs, Appelmus, Rébekruck, udder
sons irgend jet!

o Adddppelschloot im Weckgldschen
Rheinischer-Kartoffelsalat ,ohne Mayo*, dofér met Weilweinessig, Senf-,
Zwiebel- un Gurkenvariationen, Omas s Pitterzillje un Feldradieschen

e Eier Domsche
Vater-Rhein-Eierschiffchen met ner joldisch un hatzhafftiger Eigelb-
Domspitzen-Fullung

E-mail: greencuisine@netcologne.

e Halven Hahn
Leckerere decke Goudascheibe op Salzbutter un Pumpernickel

Koln-Rodenkirchen

Regine RolRner

e Marmorkooche op Kélsch
Kleines Marmorkuchlein op Salzbutter un Pumpernickel

* Kaltes Schnduzchen
Kalter Hund - Kindheitserinnerungen

Mobil: 0163 2628159

www.greencuisine.de



